
La receta de este sorprendente gin se inspiró en los sabores y 
aromas del clásico estilo británico London DryGin, pero es elaborado 
con el carácter y la frescura del Nuevo Mundo.

Sus ingredientes: enebro recolectado a mano proveniente de la 
Patagonia, el coriandro de la pampa húmeda el cual se encuentra 
perfectamente tostado y cáscaras frescas de cítricos originarios del 
noreste argentino que gracias a su clima subtropical se cosechan en 
su punto de maduración óptima, todos ellos se combinan con agua 
pura y cristalina de deshielo de los glaciares de la Cordillera de los 
Andes.

• Enebro patagónico fresco.
• Semillas de coriandro tostadas en su punto justo.
• Cáscaras frescas de cítricos del noreste de Argentina.
Los botánicos naturales frescos se maceran en alcohol de maíz de
triple destilado antes de volver a ser destilados en pequeños
alambiques de cobre alemanes de 250 lts. La exquisita combinación
de estos botánicos provenientes de los diferentes puntos cardinales
de Argentina le otorga a Hilbing London Dry Gin un aroma y sabor
delicado y amable.

CONT.: 750/700cc
ALCO.: 40%v/v 
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