
Das Rezept für diesen überraschenden Gin wurde von den Aromen 
und Geschmacksrichtungen inspiriert Aromen des klassischen 
London DryGin im britischen Stil, aber er ist aufwändig mit dem 
Charakter und der Frische der Neuen Welt.

Seine Zutaten: handverlesener Wacholder aus der In Patagonien 
kommt der feuchte Pampas-Koriander vor perfekt geröstet und 
frische Zitrusschalen aus dem im Nordosten Argentiniens, in denen 
dank seines subtropischen Klimas geerntet wird Um ihren optimalen 
Reifepunkt zu erreichen, werden sie alle mit Wasser vermischt reines 
und kristallines Schmelzen der Gletscher der Cordillera de los Anden.

• Frischer patagonischer Wacholder.
• Genau richtig geröstete Koriandersamen.
• Frische Zitrusschalen aus dem Nordosten Argentiniens.
Frische natürliche Pflanzenstoffe werden in Maisalkohol mazeriert
dreifach destilliert, bevor er erneut klein destilliert wird Deutsche 
Kupferdestillierapparate von 250 Litern. Die exquisite Kombination
dieser Pflanzenstoffe aus den verschiedenen Himmelsrichtungen
aus Argentinien verleiht Hilbing London Dry Gin Aroma und 
Geschmack zart und freundlich.

CONT.: 750/700cc
ALCO.: 40 % v/v
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