
“Juntos por pasión, desquiciados por el vino”

CHARDONNAY

Questo è un vino prodotto con uve di La Arboleda, Tupungato.
Le uve provengono da un vigneto che si trova al confine nord
del fiume Anchayuyo, sulla collina che divide la Valle del Uco e 
Alto Agrelo. I terreni argillosi limosi con settori con presenza 
di sabbia.

Questo vino è composto al 100% da Chardonnay.

Nella preparazione abbiamo deciso di fare due lavorazioni 
differentiper dare maggiore complessità a questo vino. Da 
un lato,metà delle uve vengono lavorate con metodo ossidativo
per generare una struttura più interessante in bocca. Noi invece 
effettuiamo una preparazione con un metodo riduttivo per 
preservare le note più aromatiche caratteristiche di questo vitigno 
e ricercare così la sua migliore espressione sul naso. In entrambi 
i casi la fermentazione è avvenuta a bassa temperatura
temperature e l'avvio della fermentazione malolattica è stato 
interrotto per avere un vino più fresco e con un'acidità equilibrata.

ALCOOL: 12,5%
PH/ACIDITÀ: 3,20 / 7,00
ZUCCHERI RESIDUI: 1,8 g/l


